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Faktory, které podporují DYSBIÓZU 
a ovlivňují funkci střevní bariéry.

Eubióza znamená 
přítomnost správné 

saprofytické bakteriální 
flóry (žijící v perfektní 

symbióze s organismem) 
ve střevě.

Změna jako kvantitativní 
měřítko normální 
rovnováhy střevní 

mikrobiozy.

EUBIÓZA DYSBIÓZA

Propustnost střev
(Leaky Gut Syndrome)

Zamoření prvoky 
a helminty

Virové, bakteriální a mykotické 
infekce (Candida)

Změna v imunitní odezvě 
a stres

Nesprávný režim stravování  
a potravinová senzibilizace 

(tichá zánětlivost)

Antibiotická terapie, 
prodloužená kortikoterapie, 
imunosupresiva, ACO, IPP
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endotoxiny zasáhnou krevní oběh
metabolická endotoxemie

zánět - zvýšený oxidační stres - inzulínová 
rezistence - zvýšená lipogeneze

ztučnělá játra - obezita - metabolický syndrom



JÍDLO JE ZROJEM ŽIVOTA A RŮSTU, POKUD VŠAK NENÍ ŘÁDNĚ STRAVITELNÉ A METABOLI-
ZOVANÉ, MŮŽE SE STÁT ZDROJEM ŘADY ZDRAVOTNÍCH POTÍŽÍ A CHRONICKÝCH DEGENERA-
TIVNÍCH ONEMOCNĚNÍ, ČASTO V PRVOTNÍ FÁZI „VELMI TICHÝCH”.

“JSME TO, CO JÍME” (A CO VSTŘEBÁVÁME...)

Trávení začíná v dutině ústní, pokračuje do žaludku a končí ve střevech  
(především v tenkém), kde dochází také k absorpci většiny živin.

Enzymy, zapojené do procesu pozvolného trávení, pracují při různých 
stupních pH.  Prostředí je často předmětem změn v závislosti na stravovacích 
návycích a tato environmentální variabilita (jak koncentrace, tak pH) 
mění a ovlivňuje práci enzymů a tudíž celý trávicí proces.

ŽALUDEK, JÁTRA
AUTOIMUNITNÍ 

CHOROBY (LUPUS, 
CROHNOVA 

CHOROBA, ATD.

CHRONICKÁ OBSTRUKTIVNÍ 
BRONCHOPNEUMOPATIE

ALERGIE/
INTOLERANCE

CHRONICKÉ DEGENERATIVNÍ ONEMOCNĚNÍ Z DLOUHODOBĚ TRVAJÍCÍ 
DYSBIÓZY

REVMATOIDNÍ 
ARTRITIDA

STAVY ÚZKOSTI A DEPRESE Z DŮVODU 
ONEMOCNĚNÍ STŘEV A METABOLISMU

METABOLICKÝ 
SYNDROM

Jak je z tohoto schématu patrné, enzymatické štěpení  
potravinových proteinů a tím i aminokyselin, které je 
tvoří, jsou nezbytně nutné pro aktivaci lipáz, což ovlivňuje 
odbourávání lipidových látek.

CIC (Circulating Immuno Complex) jsou bílko-
vinné látky „extra velké”, špatně stravitelné nebo 
částečně stravitelné (zejména z pšenice, kukuřice, 
mléčných výrobků a sóji) v tenkém střevě  
a jsou absorbovány krevním oběhem. Jakmile 
se dostanou do krve, imunitní systém je považuje  
za útočníky, protože jsou příliš velké, než aby mohly 
metabolizovat, způsobují imunitní reakci. Protilátky 
se „spárují” s těmito útočníky (cizími proteiny)  
k vytvoření CIC. 

Nevhodná digesce proteinu vede k akumulaci extrémně TOXICKÝCH látek, které se nacházejí ve 
střevě, čímž časem vznikají projevy DYSBIÓZY, jako jsou například některé typy ALERGIÍ a nebo 
INTOLERANCE a zvýšená propustnost na úrovni enterocytů (LGS).
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Papain  z MGP Gold®  funguje jako „intracelulární enzym”, který je propojen různými způsoby 
uvnitř buněčné matriky ovoce. Tímto způsobem enzym NEPRONIKNE do vegetační vody po extrakci  
a filtraci, ale zůstává v pevné formě v dužnině a matrici (pektin, vlákna, škroby atd.) jako chráněná 
mikrokapsle, dokud nenalezne vhodné prostředí pro vykonávání svých funkcí.

Působí při kyselém pH Působí při alkalickém pH

ŽALUDEČNÍ FUNKCE

KOMPLETNÍ ODBOURÁNÍ PROTEINŮ BEZ TOXICKÝCH ZBYTKŮ  
A SNÍŽENÍ RIZIKA STŘEVNÍ DYSBIÓZY

STŘEVNÍ FUNKCE

Má pozitivní vliv na 
mikrobiální organismy, 
usnadňuje vývoj „do-
brých” bakterií, alka-
lizuje životní prostředí 
a katalyzuje štěpení 
peptidů a peptonů.

Zabraňuje tvorbě CIC
(Circulating Immuno 
Complex) posílením 
imunitního systému, kte-
rý není vyčerpáván 
pro jiné patologie, kte-
ré by mohly eventuálně 
vzniknout.

Ulehčuje žaludeční trávení 
a v některých situacích 
nahrazuje a nebo na-
pomáhá činnosti Pepsinu  
a jiných enzymů, 
dokončuje obtížné trávení 
bílkovin a usnadňuje pan-
kreatickou a enterickou 
činnost.

Umožňuje vstřebávání 
enterocytů a tím zab-
raňuje přetížení jater.

Opravuje a rekonstruuje cévní 
systém, zabraňuje a rozpouští 
plaky v arteriích a krevních 
sraženinách.

Jediný rostlinný zdroj (BEZ chemie) schopný rozbít bílkoviny
 jak na žaludeční, tak střevní úrovni.

Papain je proteolytický 
enzym typu cysteinové 
proteázy se 3 disulfi-
dovými můstky, stabilní, 
rezistentní a aktivní jak 
při kyselém, tak alka-
lickém pH.

enzym

přírodní porézní polymerní matrice v gelové formě



Jedná se o MLÉČNÉ KVASINKY s PROBIOTICKOU aktivitou s účinky již od 10 milionů UFC / dávka.

PROBIOTICKÉ MLÉČNÉ KVASINKY
Kluyveromyces marxianus B0399 jsou 
MLÉČNÉ KVASINKY mající probiotické 
funkce. Jedná se o buňku Eucariotus, a 
proto je velmi blízká funkcí a strukturou 
našim buňkám. Za normálních podmínek 
má funkci kvašení (fermentovaná 
laktóza bez výroby plynu). Je to buňka, 
která je odolná jak proti kyselinám, tak 
i proti nejběžnějším antibiotikům (ale 
nepřevádí odolnost vůči antibiotikům na 
jiné mikroorganismy).

KLUYVEROMYCES MARXIANUS B0399

ZVLÁŠTNÍ CHARAKTERISTIKA 

MÁ VLIV 
NA STŘEVNÍ EPITEL

MÁ VLIV 
NA IMUNITNÍ SYSTÉM

VYTVÁŘÍ PŘÍMÉ 
ÚČINKY NA JINÉ 

BAKTERIE (STIMULUJE 
BIFIDOBAKTERIE 
A NEUTRALIZUJE 

PATOGENY)

Mimořádné vlastnosti  Kluyveromyces marxianus B0399 
známé z Kefíru (nápoj bohatý na mléčné a probiotické 
fermentace získané fermentací mléka).



Tato studie byla navržena tak, aby zhodnotila, zda Kluyveromyces Marxianus B0399 a Bifidobacte-
rium lactis BB12 mohou během krátké doby zmírnit některé z nejběžnějších příznaků onemocnění  
u lidí. Tato práce potvrzuje, že rod Bifidobacterial je u této kategorie pacientů užitečný a potvrzuje, že 
Kluyveromyces Marxianus B0399 představuje nový, výkonnější a specifický zdroj. Je pravděpodobné, 
že jeho účinnost může být u některých podskupin pacientů vyšší.

PROBIOTICKÉ MLÉČNÉ KVASINKY
KLUYVEROMYCES MARXIANUS B0399

ZKUŠEBNÍ KLINIKY

Trial 16 D.r Andreoli, Dirigente Medico del Dipartimento di Gastroenterologia dell’Ospedale di Udine 
Testy provedeny na 45 pacientech, kteří uváděli problémy s dráždivým tračníkem  

ČETNOST NEPŘÍJEMNÝCH POCITŮ, NEBO BOLESTI V OBLASTI BŘICHA. 

Trial 25 Prof. Roda, Dipartimento 
di Medicina Clinica dell’Universita 
di Bologna
Hodnocení účinků užívání 
přípravku Kluyveromyces Mar-
xianus B0399 na nadměrné 
nadýmání břicha u pacientů se 
syndromem dráždivého střeva 
(92 osob).

Globální efektivita 

zhoršení stabilizace částečné 
zlepšení

výrazné
zlepšení



Koncentrace uvedená v moči odráží přítomnost 
jaterních projevů na bílkovinách a dusíkatých 
sloučeninách v důsledku nárůstu horečnatých 
jevů u některých bakteriálních druhů, jako jsou 
Proteus a Klebsiella. Tito naopak díky hnilobnému 
procesu vedou k tvorbě endotoxických látek 
(amoniaku, indolu, skatolu, fenolu), které se do-
stávají do jater a ovlivňují funkci jater.

Jak analyticky vyhodnotit míru dysbiózy

ZPŮSOB POUŽITÍ:  Vezměte 1 kapsli BÍLO / ZELENOU denně hned po hlavním jídle  
a 1 kapsli BÍLO / ŽLUTOU denně dvě až tři hodiny po hlavním jídle.

Zvyšuje endogenní 
enzymatickou aktivitu  
a odbourává požitou 

potravu

Alkalizuje prostředí

Zabraňuje tvorbě 
sekundárních metabolitů

Zlepšuje intestinální motilitu 
(peristaltika)

Imunomodulační

Gastrorezistentní

„Přátelský” vůči bifidům

Odolný vůči antibiotikům

Kolonizuje střeva

Bojuje proti patogenům

KLUYVEROMYCES
MARXIANUS

B0399

ROVNOVÁHA

POZITIVNÍ SKATOL: 

• hnilobná Dysbióza lokalizovaná  
 v tlustém střevě
• příznaky: zácpa

POZITIVNÍ INDEX

• fermentační dysbióza lokalizovaná  
 V tenkém střevě
• příznaky: otok

MÍRNÁ   STŘEDNÍ   ZÁVAŽNÁ

MÍRNÁ   STŘEDNÍ   ZÁVAŽNÁ



SLOŽENÍ: 30 BÍLO/ZELENÝCH kapslí složených ze 450 mg MGP Gold® 
+ 30 BÍLO/ŽLUTÝCH kapslí složených z 250 mg z Kluyveromyces mar-
xianus B0399®.
ZPŮSOB POUŽITÍ: Vezměte 1 kapsli BÍLO/ZELENOU denně hned  
po hlavním jídle a 1 kapsli BÍLO/ŽLUTOU denně dvě až tři hodiny  
po hlavním jídle.
URČENO PRO TYTO POTÍŽE:

• střevní Dysbióza
• Dyspepsie
• Hypochlorhydrie
• Gastritida
• Malabsorpce
• Abdominální otoky z fermentace
• Kandidóza
• Průjem a jiné střevní příznaky během léčby chemoterapeu-

tiky nebo antibiotiky.
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